Tomaten- W

Samengewinnung

NASSGARUNG

Samen, die durch die Nassgdrung gewonnen werden, keimen
schneller! Du brauchst: Deine Tomaten, Wasser, Sieb, Glas, etwas
zum Abdecken (maoglichst keine Plastikfolie oder Alufolie)

Gamngs-Zeit: maximal drei Tage
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SAMEN RAUSHOLEN
Fruchtfleisch mit den Samen heraus 8@
schaben @®
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AB INS GLAS

Q@SO %@ ca ° Fruchtfleisch mit den &
0 %o O Samen ins Glas 3eben

e mit etwas Wasser auffillen

e Glas abdecken

WARTEN UND RUHREN

s max 3 Tnge bei etwa 20 Grad garen lassen

* je wdrmer es ist, desto schneller ist der

G&mngsprnzess

e einmal tdglich umruhren

HINWE!S:

Die Samen sollten nie lﬁmger als zwei-drei Tage im

Wasser bleiben, da sie sonst zu keimen beginnen!
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MIT WASSER IM SIEB WASCHEN =
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/—N‘ Das Wasser wird milckig, die Samen
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l6sen sich und sinken auf den Boden.
Alles in ein Sieb 9eber‘1 und mit

Wasser o\bspﬁlen.
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schonend und langsam getrocknet werden. S05
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Die Tomatensamen sollten m&iglichs‘t

Am besten auf einem Porzellanteller.

Achtung: auf Papier geht nicht gut: klebt

fest und kann schimmeln! .
téttinger
Saatgut-Bibliothek

LEIHEMN-SAEN-ERNTEN-WEITERGEBEN
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